Jede Anderungen berechnen wir mit 1,50
Soljanka 650 € ;.-
eine kraftige, leicht sduerlich-wiirzige Suppe
mit Fleisch, Rauchwurst, Gurke, Kraut

Ein Oliven-Mix 6s50¢ 12
der schmackhaftesten Mittelmeer-Oliven

Knobi-Krauterbrot 5,00 ¢ @370
Bruschetta Royal 6,50€  (1.3.7.10.12)
gebackenes Baguette mit Tomaten-Krauter-Mix

und Mozzarella-Wiirfeln mit Sour Cream

Nuss-Camembert 13,50 € (1347.12)
in Nuss-Brotpanierung gebacken,

mit Preiselbeeren, Brot und Salatgarnitur

Gryllefjorder Lachs 1450 ;5.
mild geraucherter Norweger-Lachs auf
Kartoffelpuffer mit Sahne Schmand und Kaviar

Scampi Louisiana 14,50 ¢
wiirzig gebratene Garnelen in einer feurigen

Cajun-Rahmsauce mit Gemiise Julienne
und Baguette *24"

UPTOWN?* Caesar Salat 13,50 ¢
Romana Salat mit Caesar Dressing, Ei und

eingelegten, sonnengetrockneten Tomaten,
Krauter Knoblauch-Croiitons und
Spanen von Reggiano Parmesan
mit Hahnchenbrust + 6,50 € 1379101213

mit Rindfleischstreifen + 7,50 ¢

Uptown Salat-Mix

frischer Salat-Mix der Saison mit Dressing nach Wahl:

Balsamico-Vinaigrette, American oder Essig & Ol
klein 7,00€ oder groR 9,50€ 131213

mit gegrillter Hihnchenbrust +6,50 €

mit Thunfisch 4,50 ¢
mit 6 gegrillten Tiefseegarnelen +8,50 €

mit Schafkédse +4,50 €
Halbe Portion berechnen wir mit 2/3 des Preises!
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We speak English!

Smoke-Town-Ribs :275::
Sweet-Hawaii oder wiirzig-scharf
lange, marinierte Raucherrippen

(ca. 650g Frischgewicht) 21,50 €

mit Cole Slaw, Honey-Baked-Beans und Ofenkartoffel mit Sour Cream

jeden Freitag und Samstag

Smoke-Town-Ribs ,satt

,» All you can eat” 23,50 € (kein Doggy Bag)

Chicken & Ribs 21,50 ¢
Marinierte Hihnchenschenkel mit Riickenstiick und
Raucherrippen in hausgemachten BBQ - Saucen,

serviert mit Cole Slaw, Honey-Baked-Beans und Pommes
(1-3-5-7-9-10-11-12-13)

BBQ-Chicken-Honey-Chili21,50¢ 3791012

Marinierte Hahnchenschenkel mit Riickenstiick (650g) in einer wiirzigen,

hausgemachten Honig - Chili-BBQ-Sauce
serviert mit Cole Slaw, Hony-Baked-Beans und Pommes

(1,3,5,9,10,11,13)

Pulled Pork Pie 19,50 ¢

Original Pulled Pork, ein Klassiker der nordamerikanischen BBQ -Kiiche

im Smoker gegart. Serviert mit Bldtterteighaube, Cole Slaw,
Honey-Baked-Beans und Kartoffelspalten mit Sour Cream

Schweinemedaillon le Havre 1850¢ 37901012
auf frischen Gemiisestreifen mit leichter Estragon - Sahnesauce,
Kartoffelgratin (aus heimischen- und SiiRkartoffeln)

Limonen - Hahnchen 16,50 € 13691012
in Limonen-Pfeffer marinierte Hahnchenbrust mit
leichter Limonen-Buttersauce auf Zucchinigemiise und Reis

Gourmet-Schnitzel 1850¢ 137012

zwei Schweineriicken -Schnitzel leicht paniert, serviert mit Triiffelbutter,

Steinpilz - Sauce und Kartoffelgratin

Spinach Heaven 15,50 € (1,3,7,9,10,12,13)
frischer Blattspinat in Knoblauch-Rahmsauce mit Kase

iiberbacken, dazu Knobi-Krauterbrot

Afrikanischer Erdnusstopf 17,50¢ 912
Schweinefiletstreifen mit Gemiisewiirfeln in einer
Tomaten-Erdnuss-Sauce, mit Kardamom verfeinert und Dampfreis

Toscana-Gemiise-Topf 14,50 € (367912
frischer Gemiise-Mix, leicht tomatisiert und mit Krautern verfeinert,

Jede

serviert mit Toscana-Kartoffeln
mit Hahnchenbruststreifen +6,50€

GERNE VERPACKEN WIR IHRE RESTE ZUM MITNEHMEN,
WIR BERECHNEN DIE VERPACKUNGSKOSTEN MIT €1,00

".Eine Liste der enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe liegt fir Sie bereit. Bitte fragen Sie unser Personal"

NY-Strip-Steak
- bester Schnitt vom argentinischen Rumpsteak, fein marmoriert und gut abgehangen
Wir servieren alle Steaks mit Toscana-Kartoffeln und frischer Salatbeilage .7

Arizona mit einer wiirzigen, hausgemachten Arizona-Steakbutter 250g 23,50¢ 5008 32,50¢
Madagaskar mit einer feurigen, mit Rum verfeinerten Pfeffersauce 250g 23,50¢ 500g 32,50¢
Valentino mit frischen, in Butter gebratenen Pilzen und Zwiebeln 2508 24,00¢ 500g 34,50¢
Surf and Turf mit in Limonen-Butter gebratenen Garnelen 250g 27,50¢ 500g 37,50

Bison-Burger ,;;,
rustikales Burger-Bun mit Salsa-Majo, Salat, Tomate, Gurke, Speck, karamellisierten 180g 17,50€
Zwiebeln, Guacamole Cheddar-Kase und BBQ-Burger-Sauce mit gegrilltem Bisonfleisch 360g 21,50€
und Pommes

Uptown-Grill-Teller 26,50 ¢
350g Fleisch mit Rumpsteak, Hahnchenbrust, Schweinesteak, Speck und
Raucherrippe auf frischem Chiligemiise
und Toscana-Kartoffeln, serviert mit Tobago-Sauce

(1,3,7,9,10,12)

gebackene Tortilla Chips mit mexikanischem Gemiisemix
mit Kase Giberbacken, dazu Salsa und Sour Cream @357
mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven, Peperoni +4,50 € “® @2
mit Hdhnchenbruststreifen +6,50 €

mit Rindfleischstreifen +7,50€

Spaghetti-Pesto 13,50¢ 512
mit griinem Pesto aus Parmesan, Nusskernen, frischen Krautern,
Knoblauch und Olivenol

Spaghetti Scampi Lafayet 1950¢ w712
sautierte Garnelen, mit Gemiise Julienne, serviert in einer wiirzigen
Langusten-Cajun-Rahmsauce und frischem Parmesan

Gemischtes Eis 4,50 € @57512)
3 Kugeln Eis und Waffel
- mit Sahne + 0,50 €
- mit Erdbeer-, Karamell- oder Schokosauce + 1,00 €
- mit Eierlikor + 2,00 €

WE ACCEPT - WIR AKZEPTIEREN

Anderungen berechnen wir mit 1,50 €
Apfel-Cranberry-Karamell-Crumble ¢s¢ 135781

mit Streuseln iiberbackenen Apfeln und Cranberry Stiicke,
mit Karamellsauce verfeinert und
mit hausgemachtem Mandel-Honig-Eis

Doggy Bag

Kein Doggy Bag bei ,,ALL YOU CAN EAT*“ Gerichte teilen oder extra Gedeck 2,00 €


Ulf
Texteingabe
"Eine Liste der enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe liegt für Sie bereit. Bitte fragen Sie unser Personal."




